MENUS DE LA SEMAINE 37
DU 07 AU 11 SEPTEMBRE 2026
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MARDI

ENTREES Melon / vm.m.mn_:m Surimi

PLATS Pizzas @

Cordon bleu

mn..igma.
ACCOMPAGNEMENTS Flageolets
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(e . PRODUITS LAITIERS Bleu AQOP @ Brie
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| DESSERTS

I Créme dessert Créme dessert
i

L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme "Lait et fruits & 'école”
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Chagque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

A JR Tar tar

“Fait maison" : Plat cuisiné ou transformé sur place & partir de produits frais ou bruts
"producteur local”
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Tous les jours : pain de la "Boulangerie GAILLARD" de Paulhaguet

*Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cantine
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Salade de riz

Crépes a I'emmental

Jambon cqmmwm sauce curry

Pates qu&m Vichy
Tome Emmental
Salade de fruits Flamby

BON
APPETIT!

OEUF PRODUITS LAITIERS FRUITS CRUS FRUITS CUITS
VIANDE/PQISSON S LEGUMES CRUS LEGUMES CUITS
Attention, les menus proposés sont susceptibles de contenir les allergénes m=_<w:$ LA CHEFFE DE CUISINE LA SECRETAIRE GENERALE L'ORDONNATEUR
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Gluten Crustacés Qeuf Poisson Soja Arachide Lait ? m
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Fruits & ‘nm_oz Moutarde Grainesde  Anhydride sutfuraux

coque

Lupin Mollusques
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