MENUS DE LA SEMAINE 39
DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Carottes rapées CEufs mayonnaise
ENTREES Salade Betteraves (Gaec de 3 cerises)
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Saucisses Sauté de veau sauce curry
PLATS’ (Boucherie OLLIER) Hachis Parmentier (Bouchene MEJEAN) Poélée de iégumes
DEJEUNER Lentilles
MENU DE L'AS
ACCOMPAGNEMENTS (Gaec Les Rouchoux) 3 Pates Riz
PRODUITS LAITIERS Croc Lait Yaourt nature m Bleu AOP @ Emmental
Tarte aux pommes
DESSERTS Baﬁes Compote Salade de fruits Tarte au flan

L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme "Lait et fruits & I'école”
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Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés :
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% "Fait maison" : Plat cuisiné ou transformé sur place a partir de produits frais ou bruts

. "producteur local”
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*Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de Ja cantine
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CHAMPIGNONNS
COMMUNS EN FRANCE
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CEPE GIROLLE MORILLE
tPOREINT) Albway-sechee Morgen
Large, comvex Fonkaoed forked Stirey while
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TROMPETTE MORT AMANITE

Bhack trumpett Deadly Aminite)
Hollow ¥ing. il gravite
OEUF PRODUITS LAITIERS FRUITS CRUS FRUITS CUITS
VIANDE/POISSON LEGUMES CRUS LEGUMES CUITS
Attention, les menus proposés sont susceptibles de contenir les allergénes sunv?nts g LA CHEFFE DE CUISINE LE SECRETAIRE GENERAL L"'ORDONNATEUR
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Crustacés Oeuf
‘Céleri Moutarde
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Lupin Mollusques
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