MENUS DE LA SEMAINE 40

DU 28 SEPTEMBRE AU 02 OCTOBRE 2026
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*Les menus sont suscepfibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures ant-gaspiliage de la cantine
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Attention, les menus proposés sont susceptibles de contenir les allergénes suivants . LA CHEFFE DE CUISINE LE SECRETAIRE GENERAL L'ORDONNATEUR
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