MENUS DE LA SEMAINE 41

DU 05 AU 09 OCTOBRE 2026
LUNDI MARDI MERCREDI ' JEUDI VENDREDI
ENTREES @ Salad' Bar Wrap
Pates Couscous
PLATS Carbonara ou Bolognaise Poulet, merguez . Beignets de Légumes Pavé de Saumon
R s
(Boucherie Ollier) e
DEJEUNER MENU DE L'AS Gratin Dauphinois Mélange de trois riz
ACCOMPAGNEMENTS Pommes de terre ;
r £
e Lait 4 e
PRODUITS LAITIERS Fromage Blanc m Fourme d'Ambert , Brie 5 ':g:emca&: gﬁcif;:::
DESSERTS Friits Glace Donut's Créme Dessert

L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme "Lait et fruits & I'école”
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Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés :

0. DREOODUL |

"Fait maison" : Plat cuisiné ou transformé sur place & partir de produits frais ou bruts
@, "producteur local”

*Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cantine
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CHAMPIGNONNS
COMMUNS EN FRANCE
C
CEPE GIROLLE MORILLE
(PORCINI Allwaysechee. Morgen
Targe. comer Fonkared forked Stirmy white

TROMPETTE MORT AMANITE
Black trumpet! Deadly Aminite}
Hollow ¥ing Gills_ gravite
OEUF PRODUITS LAITIERS FRUITS CRUS FRUITS CUITS
VIANDE/POISSON LEGUMES CRUS LEGUMES CUITS
Attention, les menus proposés sont susceptibles de contenir les allergénes sunv?nts g LA CHEFFE DE CUISINE LE SECRETAIRE GENERAL L'ORDONNATEUR
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Gluten Crustacés Oeuf Poissan

Soja Arachide Lait
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Fruitsa ‘célen Moutarde Graingsde  Anhycride sulfureun Lupin Mollusques
coque sésame et sulfites > 10mg/ kg
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