MENUS DE LA SEMAINE 42
DU 12 AU 16 OCTOBRE 2026
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LUNDI 'MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Taboulé Maison )
ENTREES _n Salade
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Paupiette de Veau R6ti de Porc Courgettes Madriléne
PLATS Tomates olives Moules Boucherie Ollier @ E..j
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DEJEUNER Jardiniére de Légumes
ACCOMPAGNEMENTS Les petits légumes de Josat  § Frites Pois gourmands Rosties
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PRODUITS LAITIERS Savaron Brie Camembert Emmental
DESSERTS Pfuits deuyCetx Panna cotta maison Compote
(Gaec de Darnes) '
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L'établissement bénéficie de 'aide de I'UE dans le cadre du programme "Lait et fruits a I'école
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Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés :
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% "Fait maison" : Plat cuisiné ou transformé sur place a partir de produits frais ou bruts
"producteur local”

v

*Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonctian des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cantine
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PRODUITS LAITIERS

FRUITS CRUS
LEGUMES CRUS
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Attention, les menus proposés sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :

LA CHEFFE DE CUISINE

LE SECRETAIRE GENERAL
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Gluten Crustacés Qeuf Poisson Soja Arachide Lart
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Fruits a Céleri Moutarde Grainesde  Anhydrde sulfureux Lupin Mollusques
coque & atsulfites > 10mgf kgt
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