MENUS DE LA SEMAINE 45
DU 02 AU 06 NOVEMBRE 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDL VENDREDI
ANIMATION TOUS A LA SOUPE
ENTREES Betteraves en Salade SaladeVeris Soupe - Macédoine de Légumes
Chipolatas —@ Croiitons Blanquette de Veau
PLATS Quenelles bio (Boucherie Ollier) Légumes Marengo
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Ll e (Les petits légumes de Josat)
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' ACCOMPAGNEMENTS Semoule X Pommes Noisettes Croque Monsieur Ak Riz
|
I L v Fromage de chevre
PRODUITS LAITIERS Kiri Camembert (Gaec Les clochettes) Emmental
DESSERTS Pruit Yaourts aromatisés

Flanby

L'établissement bénéficie de I'aide de 'UE dans le cadre du programme "Lait et fruits & 'école”
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Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés :
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"producteur local”
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"Fait maison" : Plat cuisiné ou transformé sur place & partir de produits frais ou bruts

Tous les jours : pain de la "Boulangerie GAILLARD" de Paulhagquet

*Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cantine

¥

. BON
APPETIT!

Créme Dessert

OEUF PRODUITS LAITIERS FRUITS CRUS FRUITS CUITS
VIANDE/POISSON LEGUMES CRUS LEGUMES CUITS
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ttention, les menus proposés sont susceptibles de contenir les allergénes su|v?nts LA CHEFFE\DE CUISINE LE SECRETAIRE GENERAL ONNATEUR
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Fruits 3 Céleri Moutarde Grainesde  Anhydride sulfureux Lupin Mollusgues
coque sésame  etsulfites > 10mg/kg
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